AZIENDA VITIVINICOLA

Associazione faliana Sommelicr Lombardia

OLTREPQ PAVESE METODO CLASSICO PINOT NERO
PAS DOSE NIRFEA 2015 *

TIPOLOGIA: DOCG Bianco Metodo Classico

BOTTIGLIE: 2.500 - ALCOL: 12% vol. - PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € 20

VITIGNI: Pinot nero 100%

RESA/HA: 80 ¢ - CEPPI/HA: 5.500 - ALLEVAMENTO: guyot semplice

TIPOLOGIA DELTERREND: calcareco, argilloso, medio impasto

VENDEMMIA: manuale in cassette, anticipata - CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLL: Si

FERMENTAZIONE: acciaio - TEMPERATURA CONTROLLATA: S - LIEVITI SELEZIONATI: S:

VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: S1- FERMENTAZIONE MALOLATTICA: No

AFFINAMENTD: 6 mesi in acciaio, 36 mesi sui lieviti, 3 mesi in bottiglia dopo la sboccatura

02 TOTALE (MG/L): 60

ofo % °fe  PROVINCIA DI PAVIA PINOT NERO SAX 2018 2

TIPOLOGIA: 1¢ 'T Rosso

BOTTIGLIE: 5.000 - ALCOL: 13,5% vol. - PREZZO INDICATIVO IN ENOTECA: € O
VITIGNE: l’innl nero 100%

RESA/HA: 70 ¢ - CEPPI/HA: 5.500 - ALLEVAMENTO: guyot semplice

TIPOLOGIA DELTERRENO: calcareo, argilloso, medio impasto

VENDEMMIA: manuale in cassette, regolare - CERNITA/SELEZIONE GRAPPOLI: Si

SAX FERMENTAZIONE: acciaio - TEMPERATURA CONTROLLATA: Si - LIEVITI SELEZIONATI: Si
1 VINIFICAZIONE SEPARATA DEI MOSTI: Si- FERMENTAZIONE MALOLATTICA: S)
a AFFINAMENTO: 6 mesi in acciaio, 2 mesi in bottigha
PINOT NERO | §02 TOTALE (MG/L): 55
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